‘ Ammeraal Beltech

Innovation & Service in Belting

Bandes AntiMicrobiennes
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Les nouvelles Bandes AntiMicro-
biennes sont utiles dans tous les

secteurs de I'industrie alimentaire,
et notamment dans:

En tant que leader dans la fabrication
de Bandes de Process pour |'industrie
alimentaire, nous avons fait de la
sécurité la pierre angulaire de notre
stratégie. En concentrant nos efforts
sur ce domaine, nous avons développé
une nouvelle gamme de Bandes
AntiMicrobiennes, dotées des qualités
traditionnelles des produits Ammeraal
Beltech.

La comparaison des résultats du test
d’adhérence sur film montre
Iefficacité des nouvelles Bandes
AntiMicrobiennes:

» La viande et la volaille
» Le poisson

» La confiserie

» La boulangerie

» Etc...

Les Bandes AntiMicrobiennes
Ammeraal Beltech utilisent une
technologie unique fondée sur

des matériaux non migrants a base
d’'ions d'argent. Ces matériaux ont
prouvé leur innocuité pour la santé,
et leur efficacité contre un large
spectre de micro-organismes.

Ces caractéristiques contribueront a:

» Réduire le nombre de bactéries
» Eviter la contamination croisée
» Mettre en place le HACCP

» Réduire les risques alimentaires

[1]: Nombre de micro-organismes
sans protection AntiMicrobienne
[2]: Nombre de micro-organismes
avec protection AntiMicrobienne

Pour plus d'information,
contactez-nous au:
T 0330903600/0148 530528



Technologie

Une technologie unique non migrante, basée sur
des ions d’Argent. Les revétements AntiMicrobiens
sont neutres, validés FDA, et aucun additif ne migre
vers |le revétement supérieur.

L'originalité de cette solution réside dans le fait
que les caractéristiques AntiMicrobiennes ne
sont mises en action que lorsque c’est nécessaire.
En effet, les bandes sont composées de plusieurs
couches (Voir graphique). Celle qui est en contact
avec le produit n'est pas «traitée». Le matériau
utilisé pour cette couche supérieure est constitué
de Nonex ou de Ropanyl, produits de qualité
supérieure, bien connus sur le marché pour leurs
qualités exceptionnelles de nettoyabilité et de non-
porosité.

En cas de dommage causé au revétement supérieur,
créant une micro-blessure difficile a nettoyer, la
couche AntiMicrobienne entre en action. A noter
que les bords scellés Amseal™ et la bande sont
traités avec le méme agent AntiMicrobien.
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[1] Textiles; [2] Revétement supérieur (neutre);
[3] Couche AntiMicrobienne; [4] Face inférieure Anti-
Microbienne; [5] Amseal ™ (AntiMicrobien)

Produits disponibles
» Nonex EM 10/2 00+07 L.Blue FGAM N° 573360

» Nonex EM 8/2 07+07 L.Blue FGAM N° 573680
» Ropanyl EM 6/2 00+02 L.Blue FGAM N° 577970

Les avantages du produit

» La technologie AntiMicrobienne non-migrante vous
aidera a réduire le développement des micro-
organismes, notamment dans les zones difficiles a
nettoyer.

» Les ions d'Argent retiennent et désactivent les pro-
téines au sein des cellules. Ainsi, la capacité de la
cellule a générer de I'énergie est neutralisée, et elle
s'éteint rapidement.

» Ce processus est permanent, non-migrant, et actif
sur un large spectre de micro-organismes de type
® E.coli, ® P aeruginosa, ® L. monocytogenes etc...

/ Nombre de bactéries. \
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Méthodologie: Le test d’adhérence sur film a été réalisé
par le laboratoire public TNO Research lab., Pays Bas.
Apres incubation (24H, 37 degrés C), le nombre de
colonies est compté.

Attention*

Les Bandes AntiMicrobiennes:

¢ Ne remplacent pas les procédures usuelles de nettoyage
e Ne tueront pas toutes les bactéries connues

e N'améliorent pas la durée de vie du produit alimentaire

Instructions de nettoyage

» Demandez notre documentation spéciale nettoyage.
T 0330903600/0148 530528

* La protection contre les microbes commence par une hygiéne adaptée. Les procédures usuelles de nettoyage et de maintien de I’hygiéne sont essentielles.
Les nouvelles Bandes AntiMicrobiennes ne remplacent pas ces procédures. Elles vous aideront a améliorer votre niveau d’hygiéne, mais ne constituent pas une
protection contre les bactéries nées de I'aliment lui-méme et susceptibles de provoquer des maladies.



